
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Menu Europe

Carotte rapé
Tomate mazzarella 

basilic

Sauté de veau/ Boulgour Lasagne de bœuf Férié Ascension Férié

Gratin de chou fleur Salade

Fruit de saison* Tiramisu maison

Repas Végétarien Menu espagnol

Taboulé
Salade de concombres 

sauce grecque
chou rouge râpé

Toast aux rillettes de 

thon et fromage frais
Gaspacho

Poisson meunière/ Riz Bolognaise végétale

Pilon ou haut de cuisse 

de poulet TEX MEX/ PDT 

au four

Rôti bœuf/ coquillette
Riz à l'espagnol (chorizo, 

vollaile, fruits de mer)

Haricots verts Pâtes Poêlée de légumes Gratin de courgettes -

petit suisse Fruit de saison* Panacotta fruits rouge Fruit de saison* Crème catalane

Repas Végétarien

Carotte râpée Toast au fromage Coleslaw
Salade croûtons et dés 

de fromage

Férié Quiche aux légumes
escalope viennoise/ 

pâtes
Fricassée de bœuf Poisson

Salade Carottes vichy Petits pois Blé

Brocolis

Fruit de saison* Mousse au chocolat Gâteau maison Fruit de saison*

Repas Végétarien

Feuilleté au fromage Concombre vinaigrette
Salade de pommes de 

terres
crêpe au fromage Salade de tomates et fêta

Émincé de dinde 

provençale/ semoule bio
Rôti de veau 

Jambon braisé/purée de 

pois cassé
Chili sin carne

Poisson 

bordelaise/boulgour

Ratatouille Tortis Poêle du soleil Riz Courgettes sautées

Yaourt

Fruit de saison* Compote Fruit de saison* Gâteau d'anniversaire

GOÛTER

Menus du mois de mai Nom de l'établissement 

PRODUIT LAITIER

GOÛTER

HORS D'ŒUVRE

PRODUIT LAITIER

PLAT CHAUD ET 

GARNITURE

GOÛTER

DESSERT

HORS D'ŒUVRE

PLAT CHAUD ET 

GARNITURE

PRODUIT LAITIER
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HORS D'ŒUVRE

DESSERT

PLAT CHAUD ET 

GARNITURE

DESSERT

PRODUIT LAITIER

GOÛTER

PLAT CHAUD ET 

GARNITURE

HORS D'ŒUVRE

DESSERT


